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CAPPE ASPIRANTI
Cooker hoods / Hottes aspirantes / Dunstabzugshauben / Campanas aspiradoras / Вытяжные колпаки

Le cappe aspiranti sono disponibili per tutti i modelli di forni elettrici (tranne serie MICRO, MINI, BASIC, 
E-START). Di facile installazione, prevedono una motorizzazione con tre velocità di aspirazione. Grazie
all’accessorio filtro con carbone attivo è possibile utilizzarla anche senza collegarla alla canna fumaria.

Oven cooker hoods are available for all models of electric ovens (except for the series MICRO, MINI, 
BASIC, E-START). Easy to install, they are provided with a three-speed suction motor. 
Thanks to the active carbon filter, it is possible to use them without being connected to the chimney flue.

Les hottes aspirantes sont disponibles pour tous les modèles de fours électriques (à l’exception des séries 
MICRO, MINI, BASIC, E-START). Faciles à installer, elles sont dotées d’une motorisation à trois vitesses 
d’aspiration. Grâce au filtre accessoire à charbon actif, il est possible de l’utiliser sans la raccorder au 
conduit de la cheminée.

Die Dunstabzügshauben sind für alle Elektrobacköfen (ausgenommen Serie MICRO, MINI, BASIC, 
E-START) verfügbar. Sie sind einfach zu installieren und bieten einen Motor mit drei Absaugstärken. Dank
des eingebauten Aktivkohle-Filters können sie auch ohne Anschluss an den Kamin verwendet werden.

Las campanas aspiradoras son disponibles para todos los modelos de hornos eléctricos (excepto serie 
MICRO, MINI, BASIC, E-START). De fácil instalación, tienen una motorización de tres velocidades de 
aspiración. Gracias al complemento filtro con carbón activo es posible utilizarlas también sin conectarlas 
al tubo de la chimenea.

Вытяжные колпаки имеются в наличии для всех моделей электрических печей (кроме серий MICRO, MINI, 
BASIC, E-START). Легко устанавливаются, возможны 3 скорости всасывания. 
Благодаря дополнительному фильтру из активированного угля, наши вытяжные колпаки не нуждаются в 
соединении с дымоходом.

FRONTALINO - senza motore
Cooker hoods - without motor / Hottes aspirantes - sans moteur / Dunstabzugshauben - ohne motor / Campanas aspiradoras - sin motor / Вытяжные колпаки - 
без мотора

Cappe per forni elettrici solo per Linea E, F, FR, X, T - senza motore.

Hoods for E, F, FR, X, T Series - without motor.

Hottes pour Série E, F, FR, X, T - sans moteur.

Hauben Für E, F, FR, X, T Linie - ohne motor.

Campanas por modelos E, F, FR, X, T - sin motor.

Вытяжной колпак для электрической духовки (без мотора, только для линии ‘E’, ‘F’, ‘FR’, ‘X’, ‘T’).

ACCESSORI FORNI ELETTRICI
ELECTRIC OVENS ACCESSORIES / ACCESSOIRES DE FOURS ELECTRIQUES / 
ELEKTRO-PIZZAÖFENZUBEHÖR / ACCESORIOS HORNOS ELECTRICOS / АКСЕССУАР 
ЭЛЕКТРИЧЕСКИЕ ПЕЧИ FO
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GUIDA PORTATEGLIE
Stainless steel pans’ guide / Guide porte-plaques / Backformblechträger / Guia para cazuelas / Противень-сетка

Le guide portateglie vengono fornite in base all’altezza della cella (con o senza ruote) e alla tipologia del 
forno (singolo o doppia camera).
Sono disponibili 3 differenti guide portategle:
H. 83 cm. da 11 teglie per celle di forni singoli senza ruote.
H. 67 cm. da 9 teglie per celle di forni doppi senza ruote o forni singoli con ruote.
H. 53 cm. da 7 teglie per celle di forni doppi con ruote.

The tray holder guides are supplied according to the height of the proofing chamber (with or without 
wheels) and the type of oven (single or double chamber).
3 different types of tray holder guides are available:
83 cm. H. with 11 trays per proofing chambers of single ovens without wheels.
67 cm. H. with 9 trays per proofing chambers of double ovens without wheels or single ovens with wheels.
53 cm. H. with 7 trays per proofing chambers of double ovens with wheels.

Les glissières porte-plateaux sont livrées en fonction de la hauteur de la chambre (avec ou sans roues) et 
du type de four (à une ou deux chambres).
Trois différentes glissières porte-plateaux sont disponibles.
Hauteur de 83 cm, d’une capacité de 11 plaques pour chambres de fours monochambre sans roues.
Hauteur de 67 cm, d’une capacité de 9 plaques pour chambres de double fours sans roues ou de fours 
monochambre avec roues.
Hauteur de 53 cm, d’une capacité de 7 plaques pour chambres de double fours avec roues.

Die Backblechhalter-Kits werden je nach Höhe der Ofenkammer (mit oder ohne Rädern) und Art des Ofens 
(Einzel- oder Doppelkammerofen) mitgeliefert.
3 verschiedene Kits erhältlich:
H. 83 cm – 11 Backbleche für Einzelkammeröfen, ohne Räder.
H. 67 cm – 9 Backbleche für Doppelkammeröfen, ohne Räder oder Einzelkammeröfen, mit Rädern.
H. 53 cm – 7 Backbleche für Doppelkammeröfen, mit Rädern.

Las guías para bandejas se suministran en función de la altura del armario de fermentación (con o sin 
ruedas) y de la tipología del horno (de una cámara o de doble cámara).
Se encuentran disponibles 3 guías distintas para bandejas:
H. 83 cm. de 11 bandejas para armarios de fermentación de hornos con una cámara sin ruedas.
H. 67 cm. de 9 bandejas para armarios de fermentación de hornos dobles sin ruedas u hornos de una
cámara con ruedas.
H. 53 cm. de 7 bandejas para armarios de fermentación de hornos dobles con ruedas.

Тележки для печей поставляются в зависимости от высоты расстоечных шкафов (с колесами или без них) 
и от вида печи (одно- или двухкамерная).
Компания предлагает тележки 3 видов:
Высотой 83 см, рассчитанные на 11 противней для расстоечных шкафов однокамерных печей без колес.
Высотой 67 см, рассчитанные на 9 противней для расстоечных шкафов двухкамерных печей без колес 
либо однокамерных печей с колесами.
Высотой 53 см, рассчитанные на 7 противней для расстоечных шкафов двухкамерных печей с колесами.

RUOTE
Castors / Roulettes / Räder / Ruedas / Колеса

Kit di 4 ruote girevoli con sistema di bloccaggio per celle e sostegni.
Le ruote vengono aggiunte solo dopo aver modificato l’altezza delle gambe di sostegni e celle, ottenendo 
un’altezza finale (ruote comprese) di cm. 98 per i forni monocamera e cm. 85 per camera doppia.

Kit of 4 swivel wheels with locking system for proofing chambers and supports.
The wheels are added only after the height of the proofing chamber and support legs have been modified, 
obtaining a final height (including wheels) of 98 cm per single chamber ovens and 85 cm for double 
chamber ones.

Kit de 4 roues pivotantes avec système de blocage pour chambres et supports.
Les roues ne sont ajoutées qu’après l’ajustement de la hauteur des pieds de supports et de cellules, 
afin d’obtenir une hauteur finale (roues comprises) de 98 cm pour fours monochambre et de 85 cm pour 
double chambre.

Set von 4 Drehlagerrädern mit Blockiersystem für Backeinheiten und Untergestelle.
Die Räder werden erst montiert, nachdem die Höhe der Stützfüße der Backeinheiten und Untergestelle 
angepasst wurde, um (einschließlich der Räder) eine endgültige Höhe von 98 cm bei Einzelkammeröfen 
und 85 cm bei Doppelkammeröfen zu erzielen.

Kit de 4 ruedas giratorias con sistema de bloqueo para armarios de fermentación y soportes.
Las ruedas se añaden únicamente después de haber modificado la altura de las patas de soportes y 
armarios de fermentación, para obtener una altura final (ruedas incluidas) de 98 cm para los hornos con 
una cámara y 85 cm para cámara doble.

Набор из 4 поворотных колес с системой блокировки для расстоечных шкафов и опорных стоек.
Колеса устанавливаются только после изменения высоты ножек опорных стоек и расстоечных шкафов. 
Окончательная высота (включая колеса) составляет: 
98 см для однокамерных печей и 85 см для двухкамерных печей.

SOSTEGNI
Stands / Supports / Untergestelle / Soportes / Опоры

I sostegni seguono le misure del forno col codice corrispondente, per larghezza e profondità. L’altezza 
invece è di cm.98 per i forni monocamera e cm.85 per camera doppia.

Width and depth of stands follow the same dimensions of the corresponding oven’s code. The height is 
of 98cm for single-deck ovens and 85cm for double-deck ovens.

Les supports suivent les mesures des fours avec les codes correspondants, pour largeur et profondeur. 
L’hauteur par contre est de 98cm pour four mono chambre et 85cm pour double chambre.

Die Untergestelle folgen die Masse des Ofens mit gleicher Benennung. Die höhe ist von 98cm für 
einzelkammer u. 85Cm fuer doppel kammer Öfen.

Los soportes siguen la medida del horno con las medidas Correspondientes: Ancho por profundidad sin 
embargo la altura es de 98cm (camara individual) Y de 85 cm (camaras dobles).

Габариты (ширина, глубина) опор совпадают с габаритами печей соответствующего кода. Высота печей с 
одной камерой - 98 см.,  с двумя камерами - 85 см.

CELLE PER FORNI ELETTRICI
Cupboards for electric ovens / Armoires pour fours électriques / Unterschränke fur Elektro Pizza Öfen / Camaras de fermentacion por hornos / ячейки для 
заквашивания для духовок электрических

Le celle seguono le misure del forno col codice corrispondente, per larghezza e profondità. L’altezza 
invece è di cm.98 per i forni monocamera e cm.85 per camera doppia.

Width and depth of cupboards follow the same dimensions of the corresponding oven’s code. The height 
is of 98cm for single-deck ovens and 85cm for double-deck ovens.

Les armoires suivent les mesures des fours avec les codes correspondants, pour largeur et profondeur. 
L’hauteur par contre est de 98cm pour four mono chambre et 85cm pour double chambre.

Die Unterschränke folgen die Masse des Ofens mit gleicher Benennung. Die höhe ist von 98cm für 
einzelkammer u. 85Cm fuer doppel kammer Öfen.

Las celdas siguen la medida del horno con las medidas Correspondientes: Ancho por profundidad sin 
embargo la altura es de 98cm (camara individual) Y de 85 cm (camaras dobles).

Габариты (ширина, глубина) камер совпадают с габаритами печей соответствующего кода. Высота печей 
с одной камерой - 98 см.,  с двумя камерами - 85 см.

RISCALDATORE 0-90°C

0-90°C heater / 0-90°C chauffage / 0-90°C Unterschrankheizung / calentador 0-90°C / Нагреватель 0-90 C°

ACCESSORI FORNI ELETTRICI
ELECTRIC OVENS ACCESSORIES / ACCESSOIRES DE FOURS ELECTRIQUES / 
ELEKTRO-PIZZAÖFENZUBEHÖR / ACCESORIOS HORNOS ELECTRICOS / АКСЕССУАР 
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